
ALLEGATO B 
 
 
 

PROGETTO DI CUI ALL’AVVISO DI ISTRUTTORIA PUBBLICA PER L’INDIVUAZIONE 
DEL PARTNER PER LA CO-PROGETTAZIONE CON IL TERZO SETTORE PER 

INTERVENTI INNOVATIVI DI CUSTODIA, VIGILANZA, MANUTENZIONE ORDINARIA E 
PULIZIA DELLA SALA POLIVALENTE DI VIA TRIESTE-PERIODO: 01.03.2026-

28.02.2029 – CIG: BA42A11379 
 

 

1. Competenze professionali del personale assegnato – max 15 punti 
 si allega curriculum dell’operatore/i 
 

2. Proposta progettuale – max 65 punti 
 
- Gestione della sala Polivalente per quanto riguarda la manutenzione ordinaria dei locali e 
degli impianti – max 25 punti 
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- Programma della pulizia degli ambienti interni e delle pertinenze esterne – max 20 punti 
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- Progetto di funzionamento della struttura e delle attività di ristoro – max 20 punti  
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3. Piano migliorie – max 20 punti  
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_________________, lì _____________ 
LUOGO E DATA 
 
__________________________ 
FIRMA DEL LEGALE RAPPRESENTANTE 
 


